EMIL FARBER:
EINE GROBE FUR
QUALITATSFLEISCH.
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Willkommen bei einer anerkannten GroBe fiur
Metzgereien und Gastronomiebetriebe. Der
Name Emil Farber steht seit Generationen fur
Fleisch von erstklassiger Qualitat und Frische.
Begonnen 1877 als lokale Viehhandlung in
Villingen zéhlen wir heute zu den fuhrenden
Fleischlieferanten in der Region. Mit 24 Stand-
orten sind wir heute in Baden-Wirttemberg,
Bayern, Hessen und Rheinland-Pfalz fur Sie da.
Moderne Kuhlfahrzeuge liefern die Ware
punktlich an bis zu 6 Tagen in der Woche ,just-
in-time"”.

Farber bietet seinen Kunden das komplette
Sortiment aus frischem Fleisch vom Schwein,
Rind, Kalb, Lamm, Wild und Gefligel. AuBerdem
liefern wir Fisch, Meeresfrichte, Wurst, Kase
und vieles mehr. Unser Sortiment umfasst
derzeit Gber 15.000 Artikel.

VON SOFTWARE BIS

ROASTBEEF: DEINE AUS-

BILDUNG BEI FARBER.

Tolle Perspektiven fur Deine Zukunft. Bei Farber
kannst Du viel lernen und kennenlernen. Starte
eine Berufsausbildung, die zu Deinen Talenten
passt. Freu Dich auf ein Unternehmen, in dem
Du Dich erstklassig entwickeln kannst.

= Kaufmann (m/w/d)
fir GroB- und AuBenhandelsmanagement

= Fachkraft fiir Lagerlogistik (m/w/d)
- Fachinformatiker (m/w/d)

- Kaufmann (m/w/d)
fir Digitalisierungsmanagement

-> Fleischer (m/w/d)

DAS ERWARTET DICH

e Attraktive, Ubertarifliche Ausbildungs-
vergutung

e Weihnachtsgeld

e Kostentubernahme der Lehrbiicher
und Schulmaterialien

e Sicherer Arbeitsplatz

e Kollegiale Arbeitsatmosphare

e Flache Hierarchien

» Vielfaltige und abwechslungsreiche
Aufgaben

¢ Inhouse-Ausbildungsschulungen

e Betriebliche Altersvorsorge
(nach Probezeit)

® Pramie bei sehr guten bis guten
Schulnoten

e Hohe Ubernahmequote

AUF DEN GESCHMACK
GEKOMMEN? ODER
NOCH FRAGEN?

Alexander Schmidt

Unsere Ausbildungen beginnen jedes Jahr im
September. Gerne kannst Du Dich bereits ein
Jahr im Voraus bei uns bewerben. Auch kurz-
fristige Bewerbungen werden berucksichtigt.
Unsere aktuellen Ausbildungsplatze und weitere
Infos findest Du im Internet auf faerber.de.

DEIN ANSPRECHPARTNER
Alexander Schmidt

Ausbildungsleiter

Telefon 07641 586 371
ausbildung@faerber.de

EMIL FARBER GMBH & CO. KG
Karl-Friedrich-StraBe 98
79312 Emmendingen

—faerber.de




AUSBILDUNGSBERUFE
BEI FARBER.

- Weitere Infos findest Du unter faerber.de
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KAUFMANN (M/W/D) FACHKRAFT FUR FACHINFORMATIKER (M/W/D) KAUFMANN (M/W/D) FLEISCHER (M/W/D)
fur GroB- und AuBenhandelsmanagement LAGERLOGISTIK (M/W/D) Fachrichtung Anwendungsentwicklung fur Digitalisierungsmanagement
und Fachrichtung Systemintegration

Kaufleute fur GroB- und AuBBenhandelsmanage- Fachkrafte far Lagerlogistik nehmen Guter an, Fachinformatiker erstellen komplexe IT-Systeme und Kaufleute fur Digitalisierungsmanagement Fleischer ist ein Beruf mit langer Tradition und
ment kaufen Waren verschiedener Branchen und kontrollieren und lagern diese fachgerecht. Sie passen sie an die Kundenbedurfnisse an. In der beschaffen und verwalten IT-Systeme. Sie ermitteln zahlt zu den altesten Handwerksberufen in
verkaufen sie an Handel, Handwerk und Industrie. stellen Lieferungen und Tourenpléne zusammen, Fachrichtung ,,Anwendungsentwicklung” steht die die Benutzeranforderungen und erstellen die Europa. Sie stellen Fleisch- und Wurstwaren her,
Sie erwerben gute Produktkenntnisse, akquirieren verladen und versenden Guter. AuBerdem wirken Entwicklung von Programmen (Software) im entsprechenden Lésungen dazu. Sie beraten und verkaufen die Produkte und beraten Kunden.
Kunden, fuhren Markt- und Konkurrenzanalysen sie bei der Optimierung logistischer Prozesse mit. Vordergrund, wahrend in der Fachrichtung ,,Systemin- schulen die Anwender. Projekte werden schwer-
durch und Uberwachen die Lagerhaltung sowie tegration” die Administration von Netzwerken einen punktmaBig unter kaufmannischen Aspekten
den reibungslosen Warenfluss. groBeren Stellenwert einnimmt. durchgefiihrt.
Key-Facts Key-Facts Key-Facts Key-Facts Key-Facts
Ausbildungsort Emmendingen Ausbildungsort Emmendingen Ausbildungsort Emmendingen Ausbildungsort Emmendingen Ausbildungsort Freiburg
Ausbildungsbeginn 1. September Ausbildungsbeginn 1. September Ausbildungsbeginn 1. September Ausbildungsbeginn 1. September Ausbildungsbeginn 1. September
Ausbildungsdauer 3 Jahre Ausbildungsdauer 3 Jahre Ausbildungsdauer 3 Jahre Ausbildungsdauer 3 Jahre Ausbildungsdauer 3 Jahre
Berufsschule Carl-Helbing-Schule, Berufsschule Walter-Eucken-Schule, Berufsschule Walther-Rathenau-Gewerbeschule, Berufsschule Max-Weber-Schule, Berufsschule Gertrud-Luckner-Gewerbeschule,

Emmendingen Freiburg Freiburg Freiburg Freiburg
Deine Voraussetzungen Deine Voraussetzungen Deine Voraussetzungen Deine Voraussetzungen Deine Voraussetzungen
* BK oder vergleichbar, gerne auch Abitur e Guter Hauptschulabschluss/mittlerer e Abitur, BK oder vergleichbar e Abitur, BK oder vergleichbar e Interesse an Lebensmitteln
¢ Freude an kundenorientierten Tatigkeiten Bildungsabschluss ¢ Interesse an technischen Systemen und Informatik e Interesse an technischen Systemen und Infor- e Sinn fur Hygiene
e Guter Umgang mit Zahlen und Daten e Organisatorische Fahigkeiten und Sorgfalt e Gute Computerkenntnisse, technisches Verstandnis matik sowie an kaufmannischen Ablaufen e Handwerkliches Geschick und handwerkliche
¢ Kaufmannische und organisatorische Fahigkeiten e Raumliches Vorstellungsvermégen ¢ Englischkenntnisse ¢ Gute Computerkenntnisse, technisches Verstandnis Sorgfalt

* Fremdsprachenkenntnisse sind von Vorteil e Gute korperliche Konstitution e Englischkenntnisse e Korperliche Kraft ist von Vorteil



